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ふじは、国光×デリシャスで、岩木山を見ながら、藤崎町の地で生まれ育ったりんごです。
300～400gのりんごで、果形は円～長円形でやや斜形となります。花梗が付いている果実
部分(梗窪=こうあ)にしばしば裂果を生じます。これをつる割れといっています。袋をかけ
ず、太陽光をいっぱい浴びて育った果実は、有袋栽培のものよりも、着色や肌などの外観と
貯蔵 性は劣りますが、甘さ、香りなどの食味はいっそう良くなり、サンふじといわれます。

JAごしょつがる中央りんごセンター
TEL 29-3450
FAX 29-3452

農家の皆様が丹誠込めて育てた安全・安心・新鮮な美味しいりんごです。

みなさまのお越しをお待ちしております。みなさまのお越しをお待ちしております。

次回りんご即売会の予定お知らせ
● 開催月日 3月16日（土）・17（日）の２日間
● 開催場所 りんご直売所
● 販売品種 CAサンふじ

まるっと新鮮館イベント

まるっと新鮮館の駐車場に

大山精肉店出店します!!

まるっと新鮮館の駐車場に

大山精肉店出店します!!

規格外規格外 1箱 20kg入り  5,000円  １手かご 2,000円
CAサンふじ

〇  各種発送承ります（送料別途）
〇  お買い上げ頂いたりんごは、袋に入れてお渡しします。

　CA貯蔵とは、冷蔵庫内の酸素濃度を空気の1/10程度まで
下げた環境で貯蔵します。よって果実の呼吸量が低くなるた
め貯蔵性が良くなります。さらに二酸化炭素を加えることで
いっそう呼吸量が低下します。これにより、りんごが深い休
眠状態に陥り、鮮度を保ったまま貯蔵する技術です。


